
La carta de terraza incluye: 3 tapas, 1 plato principal (media ración)  

y 1 postre a elegir, pan al horno y mantequilla. (No incluye bebidas.)

46.50€

Nuestras tapas (Elegir 3 por persona)

Ensaladilla rusa de langostinos y ventresca 

Dados de atún rojo asados con aguacate y piña 

Pan bao de buey asado con queso pecorino y piparras 

Croquetas artesanas de jamón ibérico 

Alcachofa al carbón con salsa de ajoblanco 

Callos a la madrileña 

Huevo poché con migas manchegas y jamón ibérico 

Panceta de cerdo lacada con espuma de curry verde 

Tajine de cous cous vegetal con huevas de limón y ciruela pasa 

Croquetas de chipirón en su tinta con salsa de salazones 

Cesta de plátano macho relleno de langostino, pulpo y mango 

Torta de patata paisana (con huevo de codorniz, chorizo y 

salsa de cacahuete) 

EXTRA: Caviar Beluga Imperial, cucharada 10 gr., 20,00€

Clásicos de Puertalsol (En formato media ración)

Arroz marinero con pata de pulpo a la brasa y ali oli de perejil 

Tataki de atún rojo con ajoblanco (suplemento 5€) 

Pulpo a la brasa con salmorra de verdura y salsa 

blanquinegra 

Filetitos de bacalao al horno con pil pil y piparras 

Tacos mex de oreja de cerdo confitada a la naranja y hojas de 

cilantro 

Codillo de cerdo ibérico con puré de patata trufado 

Lomo de vaca vieja 250gr al carbón 

Medallón de solomillo al foie 

Canelón de pollo asado al carbón con bechamel ligera

Postres (En formato media ración)

Tarta casera de queso con helado 

Cremoso cuajado de chocolate con crema de choco blanco 

Piña asada al carbón con helado de mojito 

Tiramisú de mascarpone en cristal 

Strudel de manzana 

Canasta de praliné de pistacho y pasta filo



* Precios con IVA incluído. Servicio de mesa 2.95€

* En este establecimiento se lleva a cabo la congelación previa del pescado que va a ser consumido en crudo o 
semiárido, en base al REAL DECRETO 1420/2006, DE 1 de Diciembre, sobre prevención de la parasitosis por anisakis 
en productos de la pesca suministrados por establecimientos que sirvan comida a los consumidores finales o a 
colectividades. 
 
En este establecimiento contamos a disposición de los clientes de la información precisa sobre las sustancias 
alergénicas presentes en nuestros productos, según lo establecido en el Reglamento EU 1169/2011. Por favor, consulte 
a nuestro personal antes de realizar el pedido.


